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omsitnin:

Adenauerallee 103 = 45894 Gelsenkirchen
Telefon: +49 (0)209 1774-0 = Telefax: + 49 (0)209 1774-299
info@schloss-berge.de = www.schloss-berge.de

W27 —
Frahstack (am Tisch serviert) ab 06:00 Uhr

Jeden Tag durchgehend warme Kuche ab 11:30 Uhr
Kaffee & Kuchen (aus hauseigener Konditorei) ab 14:30 Uhr

Stand 03/2012
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Ragout von Edelfischen in Hummerschaum 12 € 18,50 Seezungenfilet € 25,50
Limonenreis, Salatherzen in Olivendl, Balsamico Nordseekrabben, Sauce-Hollandaise-Gratin,
Dillkartoffeln, Salatherzen in stBer Sahne 12
Wildlachs pochier € 20,50 Seeteufel und Garnele € 28,50
Sauce von kérnigem Dijonsenf 12, Safranschaum 1, 12, Linguini,
Linsengemduse, Triffelkartoffeln Radicchio-Chicorée-Salat in Orangen-Honig-Dressing
Rotbarsch € 19,50 Riesengarnelen € 28,50
Sauce Tatar 12, lauwarmer Kartoffelsalat Knoblauchgratin, Blattspinat, Pilzreis
Flusszandefrfilei € 23,50 Variation von Edelfischen € 32,00
a la Provence, Tomatenspiegel, gebratener Chicoree Safranschaum, Fenchelgratin, Roter Reis
schwarze Nudeln
Jakobsmuscheln €27,50 Seezunge "Miillerin "Art" € 34,50
in Pernodschaum, Pak Choi, Roter Reis Krduterkartoffeln, Marktsalate in Olivendl, Balsamico
Maispoulardenbrust "Indisch’ € 22,50 Barbarie Entenbrusi € 28,50
Pak Choi, Safranreis Hagebuttensauce, Kaiserschoten, Rosmarinkartoffeln
Perlhuhnbrust im Speckmantel "Badisch" € 26,50

Trauben, CroGtons, Waldpilze, Thymianglace, Wirsing,

Schupfnudeln
Jungschweinfilel € 19,50 Angusfilel € 26,50
Waldpilze in Zwiebel-Thymian, Sauce Choron, Pfefferrahmsauce, Paprikagemdise,
Bratkartoffeln, Feldsalat in Pistaziendl, Balsamico gebratene Chilinudeln
Tournedos von Rind, Schwein und Kalb € 29,50 Angus Hochrippe €27,50
Portweinsauce, Entenleberparfait, Pak Choi, Sauce Béarnaise, Pfeffer, Bratkartoffeln,
Schupfnudeln Marktsalate in Senfdressing
Lammkarree €27,50 Angusfilet € 26,50
Krduterkruste, Bohnen, Drillinge mit Thymian Sauce Béarnaise, GemUsebouquet, Pommes Macaire
Kalbsfilet €27,50 Geschmorte Ochsenbacke € 23,50

Roquefortschaum, Zucchini, Linguine

%2 QM/Z%

in eigener Sauce, Blumenkohl polnisch, Kartoffelpuffer

Chateaubriand (fiir 2 Personen)

pro Person: € 28,50

Sauce Béarnaise, Marktgemuse, Pommes Dauphine

tanctein

Kalbsleber "Berliner Art' € 22,50 Kalbsnieren "siB- sauer" € 23,50
Apfel-Preiselbeeren, Zwiebeln, Kartoffelplree Blattspinat, Kartoffelrdsti

Spaghetti Bolognese € 16,50 Griine Tagliatelle € 24,50
Basilikum, Parmesan Filetspitzen, Rosmarin-Tomatenglace, Tomatensalat

Pestonudeln mit Garnelen € 28,50 Roggennudeln in Waldpilzrahm € 19,50
Parmesan, Tomatensalat in Olivendl, Balsamico Feldsalat, Haselnussdl, Balsamico, Parmesan, Nusse

Tortellini mit Hackfleischfiillung in Sahne € 19,50 Kdisespdtzle € 17,50

Datteltomaten, Parmesan
Ruccolasalat in Olivendl und Balsamicocreme

mit Salat der Saison in Kdrbiskerndl, Balsamico
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Ochsenbrust € 18,50
Meerrettichsauce ', Petersilienkartoffeln,
Rote Beete-Salat

Bremer Knipp € 16,50
Gewlrzgurke, Senfgurke,
Bratkartoffeln, Blattsalate, Olivendl, Balsamico

Kdnigsberger Klopse €16,90

Kapernsauce ', Erbsen, Reis

Nirnberger Rostbratwiirstchen € 16,50
Sauerkraut, Kartoffelplree

Gemiiseplatte € 18,50
Sauce Béarnaise, gerdstete Champignons,
Petersilienkartoffeln

Pilzragout €17.80
in Sahne "2, Semmelknédel,
Salat der Saison, Olivendl, Balsamico

Spanferkelkeule € 19,50
in eigener Sauce, Sauerkraut,
Kartoffelptree

Bratkartoffeln mit Spiegeleiern € 15,50
Gewlrzgurke, Blattsalate in Olivend!

et iy

Lammkeule € 19,560
Rosmarinsauce '?, Breite Bohnen,
Kartoffelgratin

Entenbrustffilet, Sauce Béarnaise € 19,90
Champignons,Pommes Dauphine,
Salatherzen, Sahne-Dill-Dressing

Wiener Schnitzel €21,50
Bratkartoffeln, Salatherzen,
Olivendl, Balsamico

Rahmgeschnetzeltes € 18,60
Champignons, Butterreis,
Salat in Joghurt-Dressing

Mediterraner Salatteller € 18,50
Anti-Pasti, Olivendl, Balsamico

gmm

Speckpfannkuchen €16,30
Blattsalate, Olivendl, Balsamico, Gewdrzgurke

Apfelpfannkuchen € 16,50
Zimt und Zucker

Kaiserschmarrn € 16,50
Zwetschgenkompott

Blattsalate €22,00 Salatvariation €21,60
Sonnenblumendl, Rotbarsch Maispoularde, Disteldl, Balsamico
und Lachs gebraten

Linseneintopf € 16,50 Reibepldtzchen €16,50
Mettendchen Apfelmus, Ribenkraut, Schwarzbrot

Eintopf von Steckriiben €17,50 Panhas €16,50

mit Rauchfleisch und Speck

b attvin i bt O~ Ntdtor

kross gebraten, Bratkartoffeln,Blattsalate,
Olivendl, Balsamico, Gewdrzgurke

"Himmel und Erde" €16,90
Blutwurst gebraten,
Apfel-Kartoffelplree

Maltjesfilet "Hausfrauenart' 12 € 19,50 Matjesfilel €21,50
Salzkartoffeln grdne Bohnen, Bratkartoffeln

Rehkeule geschmort € 19,60 1/2 Wildente € 25,90 Hirschbraten "badisch” € 18,60
Preiselbeer-Pfeffersauce, Rotkohl, Rosmarinsauce, Rosenkohl, mit Trauben in Johannisbeerglace,
Kartoffelkroketten Apfel-Preiselbeeren, Semmelknddel Rotkohl, Serviettenknddel

Wachtelbriistchen € 26,50 Wildschweinsauerbraten € 18,90 Bratwurst vom Wildschwein €17.90
Rosmarinsauce '?, Wirsing, Apfel-Preiselbeeren, Rotkohl, Sauerkraut, Kartoffelplree mit
Pistazien-Nudeln KartoffelkléBe Zwiebeln und Speck

Ragout von der Rehkeule € 18,90 Rehriicken auf Waldpilzen € 26,50 Hirschriickenfilet €28,560
Rotkohl, Apfel-Preiselbeeren, sautiert, Apfel-Preiselbeeren, Herzkirschensauce,
Semmelknddel Rotkraut, Spdtzle vom Brett Rosenkohl, Schupfnudeln

Wildplatte (ab 2 Personen)

pro Person € 26,50

Hasenrticken, Hirschmedaillon, Wildschweinbraten, geschmorte Rehkeule, Herzkirschensauce,
Apfel-Preiselbeeren, Rotkohl, Rosenkohl, geréstete Waldpilze, Semmelknddel, hausgemachte Spdtzle

Rehriicken (fiir 2 Personen)

pro Person € 26,00

karamellisierte Maronen, Wacholderrahm, Rosenkohl, Rotkohl, Butter-Schupfnudeln
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Austern natur €2,90
Zitronenstern. Chesterkdse | auf Schwarzbrot

Austern warm € 3,00
auf Blattspinat, Knoblauchgratin

Austern warm €310
Champagnerkraut, Késeschaum

Holldndischer Matjes € 15,50
Kartoffelpuffer, Sauce Tatar

Carpaccio vom Hirschriicken € 17,50
Walnussdl, Johannisbeeressig, gerdstete Waldpilze

Hausgebeizter Lachs € 16,50
Honig-Senf-Dillsauce

Carpaccio vom Angusfilel €16,70
Olivendl, Balsamicocreme, Pesto, Parmesan

Carpaccio vom Seeteufel € 16,00

Limonendl, Balsamicocreme, Wachteleier, Salatbouquet

"So schén wie der Norden" € 18,50
gerducherter Aal, Matjes, Nordseekrabben,

gebeizter Lachs, Kartoffelpuffer

Entenleberparfait € 17,60
Sauce Cumberland, Orangenslize, Radicchio und

Chicoree in Limonendl, Preiselbeeressig

Ottt ((Zppecien)

Salatherzen in Olivendl
Balsamicocreme

€ 13,50

Strauchtomatensalat in Olivenéi € 13,90

Balsamicocreme, Bliffel-Mozzarella, Basilikum

Wildkréutersalat mit Garnele und Orangenbutter € 16,50
Orangendl, Preiselbeeressig

Ruccolasalai € 16,90
Nuss-Dorrobst-Dressing, Gdnse- oder Entenleber

Feldsalail € 16,50
Kurbiskerndl, Balsamicocreme, Wachtelbristchen

Eisberg-Eichblatt-Herzen € 14,50

Pistaziendl, Himbeeressig, Champignons, Speckbldtter

Kartoffelrahmsiippchen * € 8,50
Thymiancroutons

Creme von Fleischtomaten ' €850

Helgoldnder Hummercreme ' '* €12,00
Nordseekrabben

Creme von Waldpilzen '* € 8,80
Wildkrauter

Leberknédelsuppe €8,50
Majoran

Nordseebolillabaise € 13,90
Safranfdden, Knoblauch-Baguette

%/7% %m

Jakobsmuscheln € 17,50
in Hummerschaum, auf Linguine

Panhas mit Wachtelspiegelei € 13,90
Williamsbirne, Kartoffelpuffer

Riesengarnele gratiniert auf Blattspinatl €16,10
mit Parmesan

Kalbsleberstreifen € 15,50
sautiert, Pak Choi, Kartoffelpuffer

Badische Weinbergschnecken € 15,50

Liste der Zusatzstoffe in Speisen und Getrénken

01. mit Farbstoff 08. mit StiBungsmitteln

02. mit Konservierungsstoffen 09. enthdlt Phenylalinquelle
03. mit Antioxidationsmittel 10. mit Koffein

04. mit Geschmacksverstdrker 11. chininhaltig

05. mit Phosphat 12. mit Stabilisator

06. geschwefelt 13. enthdlt Sulfite

07. geschwdirzt 14. Sduerungsmittel
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Spargelzeit ...

Spargelzeit ... Spargelzeit ...

Suppen Spargelmenu
I "2, Schnittlauch 5
Spargelcremesuppe Schnittlauc € 8,50 Spargelcremestippchen 12
12

Sahnehaube , Schnittlauch

Spargelcremesuppe ¥ €11,50
Nordseekrabben ' xxx
Spargelcremesuppe “, Edelfischfilet € 12,50 Salat von frischem Sp" argel, Limonendl,
Erdbeeren, griner Pfeffer
- * XK
Vorspeisen "kalt"
Spargelsalat in Limonendl, €17,60 spargel, Seeteufelmedailons,
frische Erdbeeren, griner Pfeffer Sauce Hollandaise, zerlassene Butter,
Spargelsalat mariniert € 14,50 neue Kartoffeln
Olivendl, Balsamicocreme oder
Vorspeisen "warm” Spargel, Kalbsfilet,
Spargelragout, €17,50 Sauce Hollandaise, zerlassene Butter,
Jacobsmuschel in Pernodschaum neue Kartoffeln
Spargel, Nordseekrabben- € 16,50 T: *
Roquefort-Hollandaise-Gratin Spargel-Erdbeer-Tértchen,
gebratener Spargel, Olivendl, € 16,50 Himbeersauce, Erdbeereis
Krauterseitlinge pro Person € 48,50
Hauptgdnge

Frischer Spargel , Sauce Hollandaise, Zerlassene Butter, neue Kartoffeln

Frischer Stangenspargel mit Schinken:
Gekochter Honigschinken
Westfdlischer Knochenschinken
Schwarzwdlder Schinken

Tiroler Schinken

Serranoschinken

Parmaschinken

Schinkenvariation

Frischer Stangenspargel mit Fisch:
Rotbarsch gebraten

Wildlachs pochiert, Kresse-Mousseline
Seeteufel pochiert, Meerrettichsauce
Garnelen gebraten

Seezunge in Butter gebraten
Zanderfilet

gebratener Spargel mit Garnele,
Seeteufel, Zander

€ 22,50
€ 23,00
€ 23,00
€ 23,00
€23,50
€ 23,00
€ 24,50

€ 25,50
€ 24,50
€ 27,50
€ 32,00
€ 39,50
€ 26,50
€ 32,00

Frischer Stangenspargel mit Fleisch
Wiener Schnitzel vom Kalb
Kalbsfilet

Kalbsleber

Jungschweinfilet

Angusfilet

Lammrlckenfilet
Maispoulardenbrust

Entenbrust

Frischer Stangenspargel vegetarisch
Pilzvariation gerdstet

Rahrei, Kraduter

gebratener Spargel mit Kréuter-
seitlingen, Thymiankartoffeln

€ 19,50

€ 24,50
€ 29,50
€ 26,50
€ 25,50
€ 32,00
€ 28,50
€ 25,50
€ 29,50

€ 24,00
€ 23,50
€ 24,50

Zu allen Spargelgerichten servieren wir Ihnen Sauce Hollandaise, zerlassene Butter und neue Kartoffeln.
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HaselnuB - und Mandelparfait € 13,00 Mousse von Zartbitter und weiBer €12,50
mit eingelegten Pflaumen Vairhonaschokolade
und Knusperfaden Tonkabohnensauce
und Grapefruitkompott
Rosenparfait € 13,50
mit marinierter Lychee Passionsfruchtflammerie € 12,00
und Limetten-Buttersauce mit Schokoladensorbet
Zitronentarte €12,00
mit gepfeffertem Topfensorbet
Panna Cotta im Glas € 11,00 Rumtopffriichte € 12,00
mit Erdbeer-Holunderbllitenplreé mit Vanilleeis
und Sauerrahmeis
Gemischtes Eis €750
Crépés "Suzette" € 12,50
Rahmeis Vanilleeis € 10,50
mit heiBer Schokoladensauce
Dessertvariation "Schloss Berge" € 13,00
W% oo
Clementine €10,50 Passionsfrucht € 10,00
Zitrone €950 Cassis €950
Mango € 10,00 Rotweincreme €9,00
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Marillenpalatschinken mii € 9,50
Honisgsabayone und Krokanteis

Hausgemachter Apfelstrudel mii € 9,50
Vanillesauce und Walnusseis

Kaiserschmarrn mii € 12,50
Sauerrahmeis und Zwetschgenrdster

i

franzésische Kdseauswahl

€ 14,50
mit Schwarzbrot, Butter, Feigensent
gratinierter Ziegenkdse € 14,50
mit Thymianhonig und

Portweinfeige

Vanille € 3,00
Schokolade € 3,00
Walnuss € 3,50
Mohn-Marzipan € 3,00
Rose € 4,50
Creme bralée-Zitronengras € 3,00
Marc de Champagne € 3,50
Sauerrahm € 3,50
Rum-Rosinen € 3,00
Zimt-Pflaume € 3,50
Erdbeere € 3,00
Tiramisu € 3,50
Mandel-Vanille € 3,50
Pistazie € 3,00

Krokantkérbchen mit Obstsalat € 7,50

Schlagsahne €050
Erdbeer-Eistértchen € 6,50

ot %

"Pinocchio” € 6,50
Vanilleeis, Erdbeereis

"Mickey Mouse" € 5,50
Zitroneneis
Eiskaffee € 6,50

Kaffee mit Vanilleeis, Schlagsahne,
Moccabohne

Sanfter Engel € 7,50
Orangensaft mit Vanileeis, Schlagsahne

* unsere Eissorten enthalten Stabilisatoren
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